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CAFFETTERIA/COFFEE

CAFFE
Espresso

CAFFE DECAFFEINATO

Decaf Espresso

CAFFE MACCHIATO

Macchiato

CAFFE AMERICANO
Americano

CAFFE FREDDO
Iced Coffee

CAFFE D'ORZO
Barley Coffee

CAFFE GINSENG
Ginseng Coffee

CAFFE CORRETTO

Corretto
CAPPUCCINO
Cappuccino

THE CALDO
Hot Tea

CREMA DI CAFFE

Coffee Cream

€1,50
€2,00
€1,70

€2,00

€2,50
€2,00
€2,00
€3,50
€3,50

€2,50

PICCOLA GRANDE

€2,50 €4,00



BEVANDE/SOFT DRINKS

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE
Still / Sparkling Water

ACQUA EFFERVESCENTE

Effervescent Water

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE
Still / Sparkling Water

ACQUA EFFERVESCENTE
Sparkling Water

COCA COLA / COCA COLA ZERO*
Fanta / Sprite / Chinotto

LEMON SODA

THE LIMONE / PESCA
Limon Tea / Peach

SCHWEPPES TONICA / LEMON®
RED BULL
SUCCHI DI FRUTTA

Fruit Juice

SPREMUTE DI ARANCIA / LIMONE

Sicilian Orange or Lemon Juice

‘BIBITE IN LATTINA
33C.L. €3,00

50 C.L.

50 C.L.

1L.

1L.

33 C.L.

33C.L.
33C.L.

33 C.L.

€1,50

€2,00

€3,00

€3,50

€3,00

€3,00
€3,00

€3,00
€4,00
€3,00

€4,00

*‘BIBITE IN VETRO
33C.L. €3,50



BIRRE/BEERS

MESSINA

MESSINA CRISTALLI DI SALE
MORETTI

MORETTI LEMON

MORETTI ROSSA

HEINEKEN

BECK’'S
CERES

CORONA EXTRA
TENNENT'S SUPER

VINI/WINE

€3,50
€4,00
€3,50
€4,00
€4,00
€4,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00

LIST

BIANCO / WHITE

BIANCO DI NERA 2023
VINO FRIZZANTE

FIRRIATO LE SABBIE DEL ETNA DOC.

GASSA D'AMANTE
PRINCIPE DI BUDERA SCIALARI

DUCA DI SALAPARUTA LAVICO
MARIA COSTANZA CHARDONNAY SICILIA DOC

ROSE

ETNA MURGO
DUCA DI SALAPARUTA LAVICO

BOLLICINE

PROSECCO ZONIN VALDOBBIADENE D.O.C EXTRA DRY
PROSECCO LAMBERTI

CALICE

€6,00

€6,00
€8,00
€7,50
€8,00

CALICE

€7,00
€7,50

CALICE
€8,00
€6,00

BOTTIGLIA

€35,00

€18,00

€18,00
€22,00

€30,00
€45,00

BOTTIGLIA

€20,00
€26,00

BOTTIGLIA
€25,00
€18,00



APERITIVI/APERITIF

SANBITTER BIANCO / ROSSO
CRODINO

COCKTAIL SANPELLEGRINO
CAMPARI SODA

GINGER ALE / GINGER BEER

€4,50

€4,50
€4,50

€4,50
€4,50

AMARI/BITTER

AVERNA

RAMAZZOTTI

JAGERMEISTER

FERNET BRANCA

© AMARO DEL CAPO
CYNAR

UNICUM

PETRUS

AMARA

€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
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LIQUORI/SPIRITS

DISARONNO

SAMBUCA MOLINARI

VINO ALLA MANDORLA
LIMONCELLO
MARSALA

BAILYS

COINTREA
GRAN MARNIER

€5,00
€4,00

€4,00
€4,00
€4,00
€5,00
€5,00
€5,00
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ALLERGENI

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (CIOE GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT
O | LORO CEPPI IBRIDATI) E PRODOTTI DERIVATI

GLUTEN

CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI
SHELLFISH

UOVA E PRODOTTI DERIVATI
EGG

PESCE E PRODOTTI DERIVATI, TRANNE: GELATINA O COLLA DI PESCE UTILLIZZATA
COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA O NEL VINO

FISH

ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI
PEANUTS

SOIA E PRODOTTI DERIVATI
SOY

LATTE E PRODOTTI DERIVATI, INCLUSO LATTOSIO
MILK

FRUTTA A GUSCIO CIOE MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.), NOCCIOLE (CORYLUS AVELLANA), NOCI COMUNI
(JUGLANS REGIA), NOCI DI ARACARDI (ANACARDIUM OCCIDENTALE), NOCI DI PECAN (CARYA ILLINOIESIS (WANGENH) K. KOCH),
NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI (PISTACIA VERA), NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA) E
PRODOTTI DERIVATI

NUTS

SEDANO E PRODOTTI DERIVATI
CELERY

SENAPE E PRODOTTI DERIVATI
MUSTARD

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVATI
SESAMO SEEDS

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/1 ESPRESSI COME SO,
SULPHITES

LUPINI E PRODOTTI DERIVATI
LUPINS

MOLLUSCHI E PRODOTTI DERIVATI
MOLLUSCS

*PRODOTTO SURGELATO / FROZEN PRODUCT

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO O SUL

REGISTRO ALLERGENO LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE: NON E QUINDI POSSIBILE GARANTIRE
LA TOTALE ASSENZA DI TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO NON PREVISTI NELLA RICETTA. IL PERSONALE E
A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI.

PLEASE NOTE THE FOLLOWING LIST OF ALLERGENIC INGREDIENTS USED IN THIS PLACE. FOOD PREPARED AND ADMINISTERED HERE
CAN CONTAIN INGRIDIENTS CONSIDERD ALLERGENS, EVEN IF THEY ARE NOT IN THE RECIPE. PLEASE COMUNICATE ANY FOOD
INTOLERANCE OR ALLERGIES AND / OR ASK STAFF THE COMPLETE LIST OF ALLERGENS.



ANTIPASTI/STARTERS

PARMIGIANA / AUBERGINE PARMIGIANA
MELANZANE, PASSATA POMODORO, MOZZARELLA, PARMIGGIANO REGIANO, BASILICO

FRIED AUMERGINE, TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, PARMESAN, BASIL
6-7-9

CAPRESE

POMODORO MASCALESE, MOZZARELLA, BASILICO

MASCALESE TOMATO, MOZZARELLA, BASIL
6-1

PROSCIUTTO E MELONE

HAM AND MELON

12

SICILIANA

SALUMI E FORMAGGI MISTI, POMODORINI SECCHI E OLIVE

MIXED CURED MEATS AND CHEESES, DRIED TOMATOES AND OLIVES
1-6-7-12

FORMAGGI MISTI CON MIELE DELL'ETNA

MIXED CHEESES WITH ETNA HONEY
7

VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE

GRILLED VEGETABLES SEASONAL
5-6

BRUSCHETTA - BRUSCHETTA
PANE TOSTATO POMODORO CIPOLLA OLIO E ORIGANO

TOASTED BREAD TOMATO ONION OIL AND OREGANO
1-5-6-T1

€10,00

€8,00

€10,00

€12,00

€10,00

€8,00

€6,00

PRIMI PIATTI/FIRST COURSES

COUS COUS ALLE VERDURE

LINGUINE, GUANCIALE, UOVO, PEPATO DI STAGIONE (PECORINO ROMANO)
1-3-12

€9,00

€12,00

€9,00

€15,00

PACCHERI GAMBERI E PISTACCHIO €20,00

CREMA DI PISTACCHIO, GAMBERI ALLA GRIGLIA’

PASTA WITH PISTACCHIO CREAM, GRILLED SHRIMPS™
1-2-6-8

STROZZAPRETI SPADA E MENTA CON POMODORINI

PASTA WITH SWORDFISH, MINT AND CHERRY TOMATOES
1-4-6-T

SPAGHETTI CON SARDE E FINOCCHIETTO

PASTA WITH SWORDFISH, MINT AND CHERRY TOMATOES
1-4-6-T

VERDURE DI STAGIONE, OLIO D'OLIVA, COUS COUS DI SEMOLA GRANO DURO

VEGETABLE COUS COUS

© 1-6-11

MACCHERONI ALLA NORMA

SALSA DI POMODORO, MELANZANE, BASILICO

PASTA WITH AUBERGINES, BASIL, TOMATO SAUCE

1-6-1-9

. PENNE AL POMODORO

PASTA WITH TOMATO SAUCE

1-6-1-9

CARBONARA

. LINGUINE PASTA, CRISPY BACON, EGG, PECORINO
°

€18,00

€18,00



SECONDI PIATTI/MAIN COURSES

1-6-7-1

TRANCIO SPADA™ CON PATATE PREZZEMOLATE +€18,00
GRILLED SWORDFISH STEAK SERVED WITH PARSLEY POTATOES
1-4-6-11-9

ALICI A BECCAFICO CON CIPOLLA CARAMMELATA €16,00
SICILIAN-STYLE STUFFED ANCHOVIES (BECCAFICO)

SERVED WITH CARAMELIZED ONIONS
1-3-4-6-7-9-11

COTOLETTA E PATATINE® €12,00
BREADCRUMBED CHICKEN BREAST SERVED WITH FRENCH FRIES™
1-3-6-T1

) INVOLTINI ALLA MESSINESE CON INSALATA MISTA €15,00
MESSINA-STYLE MEAT ROLLS SERVED WITH MIXED SALAD

PINZE

MARGHERITA €9,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, FRESH BASIL

1-6-7-9

NORMA <€12,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, RICOTTA INFORNATA
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, AUBERGINES, BAKED RICOTTA CHEESE
1-6-7-9

SUN BEACH €15,00

RUCOLA, GRANA, CRUDO, POMODORINI, MOZZARELLA
ROCKET, PARMESAN CHEESE, CURED HAM, CHERRY TOMATOES, MOZZARELLA

1-6-7-1-12

BRONTE €16,00
PESTO DI PISTACCHIO, MOZZARELLA DI BUFALA, MORTADELLA

PISTACHIO PESTO, BUFFALO MOZZARELLA, MORTADELLA

1-7-8-12

PATAWURSTEL €12,00
MOZZARELLA, POMODORO, PATATINE, WURSTEL
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, FRENCH FRIES, SAUSAGE
1-6-7-8-T1-12

TONNO CIPOLLA €12,00

POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, TUNA, ONION

1-6-7-8-1-12-4

- PINSA SALMONE €16,00
RUCOLA, SALMONE, MOZZARELLA
ROCKET, SMOKED SALMON, MOZZARELLA

1-6-7-T-12-4
VEGETARIANA €15,00

POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, COURGETTES, AUBERGINES, PEPPERS

1-6-T




INSALATE/SALADS

CESAR SALAD

LATTUGA ROMANA, UOVO, PARMIGGIANO, CROSTINI DI PANE, POLLO ALLA GRIGLIA

ROMAN LETTUCE, EGG, PARMESAN, BREAD CROUTONS, GRILLED CHICKEN
1-3-6-7-T

TAORMINA
LATTUGA VERDE, POMODORINI CILIEGINO, MOZZARELLINE, GAMBERI GRIGLIATI

GREEN LETTUCE, CHERRY TOMATOES, MOZZARELLA, GRILLED PRAWNS
2-7-1

BUFALINA

MOZZARELLA DI BUFALA, TRIS DI POMODORI, OLIO EXTRA VERGINE, ORIGANO

BUFFALO MOZZARELLA, TOMATOES, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, OREGANO
6-7-1T-9

SUN BEACH
FAGIOLINI", PATATE, COTTI AL VAPORE, SALMONE AFFUMICATO, LIMONE

GREEN BEANS™, POTATOES, STEAMED, SMOKED SALMON, LEMON
1-4-6-1-12

ESTIVA

MOZZARELLA, OLIVE, POMODORINI, CIPOLLA, CETRIOLI E CROSTINI DI PANE

MOZZARELLA, OLIVES, CHERRY TOMATOES, ONIONS, CUCUMBERS AND BREAD CROUTONS
1-6-7-1-12

SOFIE

GAMBERETTI”, RUCOLA, SCAGLIE DI PARMIGGIANO

SHRIMPS™, ROCKET, PARMESAN FLAKES
2-7

INSALATA MISTA

LATTUGA VERDE, RADICCHIO, POMODORINI
GREEN LETTUCE, RADISH, TOMATOES

INSALATA SICILIANA

ARANCIE, FINOCCHIO E OLIVE
ORANGES, FENNEL AND OLIVES

€12,00

€15,00

€12,00

€14,00

€13,00

€15,00

€10,00

€13,00



. PANINI / SANDWICH

SEMPLICE €6,50
PROSCIUTTO COTTO, FORMAGGIO, POMODORO

COOKED HAM, CHEESE, TOMATO
1-6-7-8-1-12

N CRUDO €7,00

PROSCIUTTO CRUDO, FORMAGGIO, POMODORO

RAW HAM, CHEESE, TOMATO

1-6-7-8-1-12

°

VEGETARIANO €8,50

MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONI, POMODORI

AUBERGINES, COURGETTES, PEPPERS, TOMATOES

1-6-8-1
CLUB SANDWICH €10,00

POLLO ALLA GRIGLIA, LATTUGA, UOVO, POMODORO, MAIONESE

GRILLED CHICKEN, LETTUCE, EGG, TOMATO, MAYONNAISE
1-3-5-6-8-10-T

HAMBURGER

BRONTE +€10,50
HAMBURGER DI MANZO, MOZZARELLA DI BUFALA, MORTADELLA, PESTO DI PISTACCHIO

BEEF BURGER, BUFFALO MOZZARELLA, MORTADELLA, PISTACHIO PESTO
1-5-6-7-8-10-11-12

SEMPLICE €9,00
HAMBURGER DI MANZO, LATTUGA, POMODORO, FORMAGGIO
BEEF BURGER, LETTUCE, TOMATO, CHEESE
1-6-7-T
SUN BEACH €9,00
HAMBURGER DI MANZO, SCAGLIE DI PARMIGGIANO, RUCOLA, SALSA AL LIMONE
BEEF BURGER, PARMESAN SHAVINGS, ROCKET, LEMON SAUCE
1-6-7-T
MEDITERRANEO €9,50
HAMBURGER DI MANZO, FORMAGGIO, MELANZANE, POMODORO, PESTO DI BASILICO
BEEF BURGER, CHEESE, AUBERGINES, TOMATO, BASIL PESTO
1-6-7-9-1-8-12
BLACK ROOSTER €8,00
HAMBURGER DI POLLO, LATTUGA, MAIONESE
CHICKEN BURGER, LETTUCE, MAYONNAISE
1-3-6-T
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FRITTO/FROM THE FRYER

PATATINE™ €6,00
CHIPS™
1-6-11

PATATINE™ CON WURSTEL €7,00
CHIPS” WITH WURSTEL
1-6-8-11-12

“FRITTURA MISTA DI PESCE €20,00
“MIXED FRIED FISH

1-2-4-6-T

FRUTTA E DESSERT/FRUIT & DESSERT

FRUTTA MISTA €10,00
MIXED FRUIT

GELATO ALLA VANIGLIA CON PESCHE €8,00
VANILLA ICE CREAM WITH PEACHES
7

CANNOLI SICILIANI 4pz. €8,00
SICILIAN CANNOLI

1-6-8-1-7



DRINK LIST SUN BEACH

NEGRONI
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, GIN
CAMPARI, RED VERMOUTH, GIN

NEGRONI SBAGLIATO
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, PROSECCO
CAMPARI, RED VERMOUTH, PROSECCO

CAIPIRINA
CACHACA, LIME, ZUCCERO DI CANNA
CACHACA, LIME, CANE SUGAR

CAIPIROSKA
VODKA, SUCCO DI LIME, ZUCCHERO DI CANNA
VODKA, LIME JUICE, CANE SUGAR

MOIJITO

RUM CHIARO, SUCCO DI LIME, ZUCCHERO DI CANNA, MENTA

LIGHT RUM, LIME JUICE, CANE SUGAR, MINT

< PINA COLADA
RUM BIANCO, LATTE DI COCCO, ANANAS

WHITE RUM, COCONUT MILK, PINEAPPLE

AMERICANO
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, SODA WATER
CAMPARI, RED VERMOUTH, SODA WATER

MOSCOW MULE

VODKA, SUCCO DI LIME, GINGER BEER
VODKA, LIME JUICE, GINGER BEER

BELLINI
PROSECCO, PUREA DI PESCA
PROSECCO, PEACH PUREE

BOMBAY

TANQUERAY
MARE

ETNA GIN
VOLCANO

GIN ROSA MALFY

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€7,00

€7,00
€10,00

€10,00
€12,00

€12,00

IL PREZZO VARIA DALLA RICHIESTA DEL GIN



MIMOSA €8,00
SUCCO DI ARANCIA, PROSECCO
ORANGE JUICE, PROSECCO

CUBA LIBRE €8,00
RUM BIANCO BACARDI, SUCCO DI LIME, COCA-COLA
WHITE RUM BACARDI, LIME JUICE, COCA-COLA

DRINK LIST SUN BEACH
ROSSINI  €8,00
PROSECCO, PUREA DI FRAGOLA
PROSECCO, STRAWBERRY PUREE
GIN TONIC <€10,00
GINVOLCANO, TONICA
GINVOLCANO, TONICA
FIN FIZZE €10,00
GIN, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI ZUCCHERO, SODA WATER
GIN, LIME JUICE, SUGAR SYRUP, SODA WATER

MARGARITA €8,00
TEQUILA, SUCCO LIME, COINTREAU
TEQUILA, LIME JUICE, COINTREAU

’ VODKA TONIC  €9,00
\_/ VODKA, LEMON SODA

VODKA, LEMON SODA

SPRITZ €8,00
APEROL SPRITZ
PROSECCO, SODA, LIMONE
PROSECCO, SODA, LEMON

LIMONCELLO SPRITZ
LIMONCELLO, PROSECCO, SODA, LIMONE
LIMONCELLO, PROSECCO, SODA, LEMON

HUGO SPRITZ
SAIN GERMAN, PROSECCO, FOGLIE DI MENTA
SAIN GERMAN, PROSECCO, MINT LEAVES

CAMPARI SPRITZ €8,00
CAMPARI, PROSECCO, SODA
CAMPARI, PROSECCO, SODA

IL PREZZO VARIA DALLA RICHIESTA DEL GIN



